
Costers Del Segre Taleia 2019

DOMEIN
Een totaal van 29 hectare wijngaard vormt het landgoed Castell d'Encus, gelegen op een bijzondere
locatie in de Lleida Pyreneeën in het noordwesten van Catalonië. Hier, op 800 tot 950 meter hoogte,
worden uitzonderlijke wijnen geboren. De wijngaarden worden volledig biologisch beheerd.
Wijnmaker en visionair Raül Bobet, chemisch ingenieur en doctor in de oenologie met een passie voor
natuur, cultuur, wetenschap en wijn, zet zich hier vol vuur in voor duurzaamheid en de strijd tegen
klimaatverandering. De wijnstokken (riesling, albariño, sauvignon blanc, semillon, pinot noir, syrah,
cabernet sauvignon, cabernet franc, merlot, petit verdot en grenache) staan op verschillende type
bodems, waarvan de meeste kalkhoudende leem van mariene oorsprong bevatten. Op het landgoed
vind je overblijfselen van de oude stad Castilló d'Encús en haar stenen fermentoren uit de 12e eeuw.
Een aantal van deze fermentoren wordt nog steeds gebruikt voor vergisting van de rode wijnen en een
deel van de witte wijnen van Castell d'Encus.

KLEUR, GEUR EN SMAAK
Taleia betekent obsessie in het Catlaans, voor de wijnmaker Raoul betekent het niets meer als de
passie voor het wijnmaken. We hebben hier te maken met een blend, voor een overgroot deel
Sauvignon, en met veel bewaarpotentieel. Licht strogeel van kleur. Aroma's van perzik en gedroogde
perzik met een subtiele toets van vanille en hout. Frisse en lange, nerveuze aanzet in de mond met op
het einde wat onrijpe fruitsiroop. Complexe wijn met veel lengte. Wijn heeft wat ontwikkeling op fles
nodig!

DRUIVENRAS
85% Sauvignon Blanc, 15% Semillon

GASTRONOMIE
Salade van magret de canard. Carpaccio van coquilles. Garnalen gemarineerd in knoflook. Gerookte
zalm. Choucroute. gegrilde gamba's op de barbecue.

BEWAARTERMIJN  2024-2035 INHOUD  0.75 L 

LAND  Spanje STREEK  Catalunya 

APPELATIE  - DOMEIN  Castell D'Encus 

OOGSTJAAR  2019 ALCOHOL  12.5% 

BIOLOGISCH  - SMAAKPROFIEL  Complex & Elegant 


