
Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge 2023

DOMEIN
Domaine de la Galopière is een familiebedrijf in de Côte de Beaune, met als basis het dorpje Bligny-lès-
Beaune. Het domein wordt beheerd door Vincent en Gabriel Fournier, respectievelijk vijfde en vierde
generatie wijnmakers van dit familiebedrijf, en beslaat ongeveer 11 hectare aan wijngaarden, verspreid over
prestigieuze appellations als Meursault, Pommard, Savigny-lès-Beaune, Ladoix, Aloxe-Corton en
Chassagne-Montrachet. De wijngaarden zijn beplant met pinot noir en chardonnay, de signatuurdruiven
van deze regio. Het domein streeft ernaar de wijngaarden met respect te bewerken en de wijnen op
traditionele wijze te vinifiëren, met als doel de essentie van de terroirs tot uitdrukking te brengen, zonder
overdadige houtrijping.

KLEUR, GEUR EN SMAAK
Aromatische neus van helder, rijp rood fruit (kers, framboos, aardbei), bloemige geuren en kruidige
nuances. Zijdeachtig mondgevoel. Het rijpe fruit is prominent aanwezig, de minerale ondertoon van de
wijngaard zorgt voor extra diepgang en complexiteit. De zachte tannines en frisse zuren maken de wijn
bijzonder drinkbaar, terwijl de rijpe fruittonen van kersen en bessen met een lichte kruidigheid lang
aanhouden in de afdronk. Om jong te drinken, maar mag ook nog wat tijd krijgen om z’n volle
complexiteit te ontwikkelen.

DRUIVENRAS
Pinot Noir

GASTRONOMIE
Prosciutto of Franse saucisson. Lichte bospaddenstoelensoep. Rundercarpaccio. Geroosterde kip met
Provençaalse kruiden. Eend met een sinaasappel- of frambozensaus. Varkenshaas met pruimensaus.
Ratatouille. Risotto met paddenstoelen. Geroosterde aubergine in een tomaten- en basilicumsaus met
gesmolten mozzarella.

BEWAARTERMIJN  2025-2028+ INHOUD  0.75 L 

LAND  Frankrijk STREEK  - 

APPELATIE  - DOMEIN  Domaine de la Galopiere 

OOGSTJAAR  2023 ALCOHOL  12,5% 

BIOLOGISCH  - SMAAKPROFIEL  Fruitig & Harmonieus 


