
Madiran 2019 Bouscassé

DOMEIN
Alain Brumont is een bekende persoonlijkheid in de Madiran. In de afgelopen 30 jaar heeft hij een grote
reputatie opgebouwd. In 1979, op 33-jarige leeftijd, erfde hij de 17 hectare grote familiewijngaard,
Château Bouscassé, gelegen in Maumusson-Laguian. Geïnspireerd door zijn tijd in de Médoc, wilde
Brumont een grand cru creëren met de Tannat-druif. Zijn succes werd gemarkeerd door de aankoop van
Château Montus in 1980, waar hij wijngaarden plantte op steile, zuidelijk gelegen hellingen bedekt met
grote keien. Château Bouscassé en Montus zijn twee uitzonderlijke domeinen, gelegen in de regio Sud-
Ouest, nabij Pau en Tarbes, met uitzicht op de Pyreneeën. In 1985 erkenden experts de uitzonderlijke
kwaliteit van Château Montus, waardoor het zich kon scharen onder de beste wijnen ter wereld. Alain
Brumont is door talrijke internationale tijdschriften uitgeroepen tot beste wijnmaker en is de eerste
wijnmaker uit het zuidwesten van Frankrijk die tot de top 10 van beste wijnen wereldwijd behoort.
Dankzij zijn harde werk en sterke overtuiging heeft hij bewezen dat Madiran zich kan met en met de beste
Bordeaux wijnen.

KLEUR, GEUR EN SMAAK
Na een kort koude inweking volgt een totale maceratie van minimaal 4 weken. Rijping gedurende 36!
maanden op eiken vaten waarvan 30% nieuw (de helft rijpt in grote foeders). Daarna nog 2 jaar rijping op
de fles. Ondoorzichtige zwarte spiegel met wat evolutie aan de rand. Geparfumeerde en sjieke neus. Zwart
bosfruit, wilde bessen, moerbei en specerijen komen prachtig samen. De aanzet is indrukwekkend vlezig en
vol in de mond. De tannines zijn perfect versmolten en zorgen voor een zijdezachte textuur. Wat een
traktatie. Aards. Een grote wijn met structuur en zeer aangenaam fruit.

DRUIVENRAS
Tannat, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

GASTRONOMIE
Geroosterde eendenborst en radicchiosalade met walnoot, Dry aged bavette met geroosterde bospeen,

BEWAARTERMIJN  2025-2039+ INHOUD  0.75 L 

LAND  Frankrijk DOMEIN  Vignobles Brumont 

STREEK  Sud Ouest ALCOHOL  13,5% 

OOGSTJAAR  2024 SMAAKPROFIEL  - 


