
Tokaj H 2023 Furmint

DOMEIN
Roland Velich richtte in 2001 Moric op en ontketende daarmee een revolutie in de Oostenrijkse
wijnwereld. Door zich volledig toe te leggen op de druif Blaufränkisch, blies hij een belangrijk onderdeel
van de Pannonische wijncultuur nieuw leven in. Vandaag behoren de Blaufränkisch-wijnen van Moric tot
de beste ter wereld. Waar de Oostenrijkse wijntraditie zich doorgaans op het westen en zuiden richtte, keek
Velich juist oostwaarts – naar Hongarije. Zijn project Hidden Treasures verkent minder bekende maar
historisch rijke regio’s als Somló, het Balatonmeer en Tokaj. Furmint uit Tokaj werd in de 18e eeuw al de
‘koning der wijnen’ genoemd, destijds vooral in zoete vorm. Tegenwoordig is droge Tokaj Furmint
fascinerend door zijn fijne en delicate karakter, dat het veranderende klimaat van de regio op gevoelige
wijze weerspiegelt. De wijnen die Moric in Tokaj maakt, laten Furmint schitteren in een stijl die tegelijk
modern én tijdloos is. De omstandigheden zijn ideaal: een continentaal klimaat, droge zomers en een lang
groeiseizoen. Door de eeuwen heen heeft Furmint bewezen perfect te passen bij de bodems en het klimaat
van Tokaj. De eerste vier Tokaj-wijnen van Moric volgen dezelfde filosofie als zijn Blaufränkisch-lijn: een
zorgvuldig gemaakte instapwijn – Furmint-Hárslevelu – naast drie expressieve single-vineyardwijnen:
Furmint G, Furmint T en Furmint H. Samen vormen ze een hernieuwde, heruitgevonden Tokaj –
moderne klassiekers in wording. Ze worden met lof ontvangen door de internationale wijnpers en
omschreven als ‘radicaal delicaat’: wijnen die niet schreeuwen, maar fluisteren met diepgang. De productie
is zeer beperkt, wat ze extra gewild maakt voor kenners.

KLEUR, GEUR EN SMAAK
Hasznos (‘H’) is de derde en laatste wijn in Morics single-vineyard Furmint-serie, afkomstig van een
historisch als excellent erkende wijngaard, die al in 1467 werd genoemd. Gelegen op 230–260 meter
hoogte met een zuid-zuidoostelijke expositie, combineert de wijngaard rijp fruit met frisse zuren en
aromatische precisie. De complexe vulkanische bodem – rijk aan ryoliet, tufsteen en kwartsiet – zorgt voor
uitgesproken mineraliteit en textuur in de wijn. De neus is meteen uitnodigend met een warm, aromatisch
profiel. Rijpe appel en peer, gevolgd door gele bloemen, nootachtige rijkdom en een subtiele toets van
steenachtige, rokerige reductie. Hintjes van kokos, nootmuskaat en kardemom vermengen zich met een
unieke kruidige noot die doet denken aan nasturtiumolie, met aroma’s van waterkers, gekneusde groene
kruiden en een delicate aardse toets. Soepele, geconcentreerde smaak. Nog meer complexiteit met diepere
kruiden als kardemom, kaneel en subtiele eikeninvloeden. De iets hogere alcohol is perfect geïntegreerd en
geeft volume zonder de precisie te verstoren. Een krachtige minerale kern loopt door de wijn, met een
lange, ziltige en hartige afdronk. Hintjes van miso, mineraliteit en een subtiele florale toon zorgen voor een
gelaagde, blijvende indruk.

DRUIVENRAS
Furmint

GASTRONOMIE
Gegrilde witte vis met een lichte citrus- en kruidensaus. Kippendijen in romige paddenstoelenragout.
Aziatische gerechten met gember, koriander en limoen. Geitenkaas of zachte, romige kazen. Salade met
geroosterde noten en een frisse vinaigrette.

BEWAARTERMIJN  2025-2030+ INHOUD  0.75 L 

LAND  Hongarije DOMEIN  Moric 

STREEK  Tokaj ALCOHOL  13,5% 

OOGSTJAAR  2023 SMAAKPROFIEL  Complex & Elegant 


